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1. Щель программы
развитие академического сотрудничества между образователъными
организациями, обмен педагогическим опытом И повышение качества
подгоТовкИ специалистов в области организации питания через преподавание
ДИСЦИПЛИНы <<Современная интерпретация FIациоFIалъноЙ кухни>).
2. Задачи программы
. обмен опытом преподавания профессиональных модулей по

сгrециаltьности <Органиdация питания>);
о оЗНокомление стуДентоВ с особенFIостями и традициями национальной

кухни;
о СоВершенствование профессиональных компетенций преподавателей;
о Р€lЗВиТие междуFIародного сотрудничества мех(ду организациями

образования;
о ВНеДРеНИе СоВреМенНых методик обу.lения в образовательныЙ процесс.
3. Категория обучаlощихся
СтУденТы специальности <<Орган иза ция пIIта II ия>) ЧУ кБарнаульский
кооперативный техникум)) Алтайского крайпотребсоюза,
4. Содер}ка[Iие программы
В РаМках академической мобильности преподаватели проводят
теореТические и праКтиLIеские занЯтиЯ llo профессиональному модулю
<<CoBpeMeHHarI интеРпретаЦия нациО альной кухни>, включая следующие
темы:

1. Особенности к€вахской наtдионЕulьной кухни.
2. ТехнолоГИя приготовления традиционных к€вахских блюд.
з. Национальные блюд а из мяса, теста и молочных продуктов.
4. СОВРемеНные тендеFIции р€ввития националъной кухFIи.
5. Приготовление и подача национаJIьI-II,Iх блrюд.
6, Практические аспекты приготоI]ле ниятрадиционных блюд.
] , Щегустация и оценка качества национаJIьных блюд.

План-г ведения занятий

Учебная
Вид заrlяlтий количество часов

онсуJIътации, обсуждение результатов

еоретические заFIятия

Пр аrстич е ские з аFIяти;I

3б часов

Вид заIIятия количество часов
30 марта еоретические занятия
З 1 марта е9ретические и практические занятия
01 апреля Практические зАIIятия

I(a

18

2

Итого

[ата
6

6

6



6

оличество часоВид заIIятия

02 апреля

Практическиýjецдfия

3б часов

7. Оrкидаемые резулотurоi
о ГlовышениепрофессиональныхкомIlетенций студентов;
. обмен педагогическим опытом между преподавателями;
. укрепление ме}кдународшого сотрудничества ме}кду организациями

образования;
о Внедрение лучших практик преподавания дисциплин

профессионалъного цикла.

8. Итоговые мероприятия
о ПровеДение оТКрыТыХ ЗаНЯТИЙ;

. оЬ.уждение результатов академической мобиJIьности;

. обме}I методическими материалами;
о подготовка отчета по итогам реализации программы,
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